
Viande d’origine françaiseProduits issus de l’agriculture biologique « Fait maison »

MARDI 06/02lundi 05/02 MERCREDI 07/02

JEUDI 08/02 VENDREDI 09/02 MARDI 13/02lundi 12/02 MERCREDI 14/02

JEUDI 15/02 VENDREDI 16/02 MARDI 20/02lundi 19/02 MERCREDI 21/02

JEUDI 22/02 VENDREDI 23/02 lundi 26/02 MARDI 27/02 MERCREDI 28/02

Potage
de légumes

    Chou-fleur gratiné
Jambon grillé

Pâtisserie

Salade verte
au bleu

 
Hachis

parmentier

Fruit de saison

Betterave persillée

Cuisse de poulet 
fermier à la crème

Poêlée 
de légumes

 
Entremet
biscuit 

Carottes rappées

Couscous 
agneau/merguez

Semoule
aux légumes

Yaourt 
aux fruits

Taboulé
à l’Orientale

Filet de poisson 
meunière
Epinards 

à la crème

Camembert
Fruit de saison

Betterave persillée

Brandade 
de poisson 

gratinée

Fruit de saison

Potage 
de légumes

 
Galette 

saucisse

Salade verte
Crème vanille

Riz 
au thon

Steak haché 
de bœuf

Carottes au jus

Yaourt sucré

Duo
carotte/céleri

Blanquette 
de veau

Haricots beurre
 

Pâtisserie

Nouvel an chinois

Salade
Marco

Bœuf Bourguignon
Haricots verts

Tomme

Fruit de saison

Endives
au bleu

  Aiguillette de poulet
au lait de coco

Frites

Compote

Carottes rappées

Cordon bleu 
Petits pois/carottes

Semoule au lait

Potage
de légumes

 
Pâtes

à la carbonara

Emmental

Fruit de saison 

Toast 
au fromage

Poisson frais 
sauce beurre blanc

Brunoise 
de légumes

 
Pâtisserie

Salade verte
à l’Emmental

Steak haché 
de veau

Pâtes

Fruit de saison

Soupe 
de pot au feu

vermicelle

Pot au feu
et ses légumes

Yaourt sucré

Haricots verts
en salade

Steak végétal
Frites 

Fromage

Fruits au sirop

Du 1er au 28 février

MENUS CANTINE

vendredi 02/02Jeudi 01/02
Salade verte
à l’Emmental

Filet de dinde
Purée de carottes

Riz au lait

Salade Coleslow

Pâtes 
à la Bolognaise

Emmental râpé

Fruit de saison

Les goûters sont préparés sur place avec livraison de certaines denrées le jour même. 
De ce fait, les menus sont sujets à modifications selon l’approvisionnement.


